DIRECTIA SANITARA VETERINARA
SI PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
BOTOSANI

ANUNT
MASURI SUPLIMENTARE PENTRU REDUCEREA RISCULUI DE CONTAMINARE COVID -19
LA NIVELUL UNITATILOR DE VANZARE CU AMANUNTUL $SI LA NIVELUL PIETELOR
AGROALIMENTARE

La nivelul fiecarei unitati de vanzare cu amanuntul inregistrata sanitar veterinar si
pentru suguranta alimentelor, trebuie sa fie elaborat un plan de urgenta care sa contina
masurile necesare ce trebuie aplicate pe intreaga perioada a instituirii starii de urgenta,
luand in considerare cel putin urmatoarele aspecte:

I. Recomandari privind personalul lucrator
1. Pentru a preveni raspandirea COVID -19, personalul angajat trebuie sa mentina
permanent o distanta sociala recomandata de cel putin 1,5 metri, fata de ceilalti angajati,
dar si de cumparatori, distanta stabilita de Comitetul National pentru Situatii Speciale de
Urgenta (CNSSU).
2. Operatorii trebuie sa identifice si sa implementeze masuri operationale, pentru a face
posibila interactiunea cat mai redusa intre personalul angajat al unitatii, dar si intre
personalul angajat si cumparatori (de exemplu grafic de utilizare a vestiarelor destinate
personalului angajat, astfel incat sa se evite interactiunea intre angajati, dezinfectia
vestiarelor, limitarea accesului cumparatorilor la nivelul raioanelor pe perioada in care se
face reaprovizionarea cu alimente, inchiderea temporara a magazinului pentru realizarea
operatiunilor de dezinfectie, dotarea spatiilor in care se face plata produselor alimentare
cu mijloace de limitare a contactului personalului cu clientii- geamuri/ panouri
transparente, etc.
3. Monitorizarea permanenta de catre operatorul din domeniul alimentar a personalului
angajat, care isi desfasoara activitatea la nivelul unitatilor de vanzare cu amanuntul si
interzicerea desfasurarii activitatii pentru acele persoane care au simptomatologie
asemanatoare COVID-19;
4. Personalul angajat trebuie sa se spele pe maini inainte de : a incepe munca, dupa stranut
sau suflarea nasului, inainte de manipularea mancarii gatite sau a preparatelor gata pentru
consum, dupa manipularea sau pregatirea alimentelor crude, dupa manipularea deseurilor,
dupa realizarea operatiunilor de igienizare, dupa folosirea toaletei, dupa ce a mancat, baut
sau fumat, dupa manipularea banilor, dupa scoaterea manusilor de protectie si in general,
in mod regulat ( conform anexelor I si ll).
5.Personalul angajat trebuie sa evite contactul cu persoane care prezinta simptome ale
bolilor respiratorii, cum ar fi tuse si stranut, etc.
6.Personalul care manipuleaza produsele alimentare si care utilizeaza manusi de protectie,
trebuie sa se asigure ca acestea sunt schimbate frecvent si ca mainile sunt spalate inainte
de a pune manusile, intre schimbarea manusilor si dupa indepartarea acestora.
7.Spalarea mainilor este necesara chiar si atunci cand se utilizeaza manusi, deoarece
manusile contaminate pot raspandi germeni pe maini cand acestea sunt indepartate.
8.Manusile de protectie trebuie schimbate dupa desfasurarea unor altor activitati cum ar fi
deschiderea/inchiderea usilor cu mana, golirea cosurilor, manipularea banilor, etc.
9.Personalul care manipuleaza produse alimentare trebuie sa poarte un echipament de
protectie corespunzator compus din halat de culoare deschisa, boneta, masca de protectie,
pantaloni si incaltaminte adecvata, ce trebuie mentinute intr-o stare de igiena
corespunzatoare.
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Il. Recomandari privind accesul consumatorilor in unitatile de vanzare cu amanuntul
1.Accesul consumatorilor in unitatile de vanzare cu amanuntul trebuie sa se
realizeze intr-un numar limitat, astfel incat sa se poati respecta distanta sociala de minim
1,5 metri intre consumatori si vanzatori, stabilita de Comitetul National pentru Situatii
Speciale de Urgenta( CNSSU).
2.Pentru respectarea acestei dispozitii, la nivelul fiecarei unitati de vanzare cu
amanuntul vor fi postate afise informative pentru consumatori, se va desemna personal
responsabil pentru supravegherea respectarii acestei dispozitii sau se vor realiza
avertismente / anunturi audio in mod repetat prin care se informeaza cu privire la masurile
generale necesare de preventie, inclusiv pentru situatiile in care acestia prezinta semne
clinice reprezentate de tuse, stranut, febra, etc.
3.Consumatorii care intra in spatiile din unitatile de vanzare a alimentelor trebuie
sa utilizeze mijloacele de dezinfectie amplasate la nivelul intrarilor, conform indicatiilor
din partea unitatii;
4.In incinta unitatii consumatorii pe cat posibil sa nu intre in contact direct cu alte
persoane, iar consumul produselor alimentare in incinta acestor unitati sa fie interzis.
5.1n cazul in care , ca urmare a controalelor proprii ale unititii sunt identificate
persoane/ consumatori_care in mod evident nu respecta regulile minime de igiena sau
distanta sociala recomandata , trebuie sa fie dispuse masuri de atentionare, iar in cazul
cand acestea nu se conformeaza se poate dispune masura excluderii din unitate.

[ll. Recomandari privind implementarea planului de curatare si dezinfectie in
unitatile de vanzare cu amanuntul in incinta carora consumatorii au acces
1.Echipamentele si ustensilele trebuie curatate ori de cate ori este nevoie si
dezinfectate, utilizand produse / substante printr- o modalitate ce asigura realizarea unei
igienizari si dezinfectii corespunzatoare;

2. Unitatile de vanzare cu amanuntul vor aplica masuri corespunzatoare privind curatarea si
dezinfectia spatiilor, echipamentelor si ustensilelor astfel incat sa se previna contaminarea
alimentelor (de exemplu, prin apa, lichidele folosite la spalare sau prin solutiile de
dezinfectare).

3.Produsele folosite la curatare si dezinfectie trebuie sa corespunda utilizarii

preconizate, respectiv sa aiba efect virucid si folosite in conformitate cu instructiunile
producatorului. Acestea trebuie sa fie identificate corespunzator, depozitate in afara
zonelor de preparare a alimentelor si utilizate de o maniera care nu permite contaminarea
alimentelor. Lista publica a acestor produse poate fi consultata la adresa
http://www.ms.ro/2017/01/17/registrul-national-al-produselor-biocide la rubrica TP3 si
TP4;

4.Actiunile de curatare / dezinfectie in unitatile de vanzare cu amanuntul

se realizeaza de cel putin 2 ori pe zi, cu un interval de cel putin 4 ore intre doua
operatiuni, la nivelul pardoselilor, holurilor si usilor de acces, vitrinelor, casutelor de
pastrare a obiectelor inainte de a intra in unitate, cosurilor de cumparaturi, etc, cu care
consumatorii pot veni in contact;

5.0 atentie deosebita se va acorda dezinfectiei cosurilor/ carucioarelor utilizate

de consumatori pentru transportul alimentelor in interiorul si exteriorul unitatii, fiind
necesar ca acestea sa fie aspersate la un interval de cel putin 2 ore cu solutie pulverizata
pe intreaga suprafata a acestora, intr-un spatiu/ zona separata fata de zonele de vanzare a
alimentelor.

6. Echipamentele si instrumentele folosite la curatare si dezinfectie trebuie

pastrate separat pentru a preveni contaminarea alimentelor, ustensilelor si hainelor
personalului;

7.De asemenea vestiarele si toaletele utilizate de personalul lucrator trebuie

Mentinute curate / dezinfectate in permanenta;

8.Echipamentele de protectie a personalului folosite la curatarea vestiarelor si
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toaletelor, trebuie utilizate doar in acest scop;

9.La nivelul cailor de acces in unitatile de vanzare cu amanuntul frecventate de un
numar_semnificativ_de persoane (supermarketuri, hipermarketuri, etc.) este necesara
amplasarea _tavilor impregnate cu substante dezinfectante pentru incaltaminte |,
precum si a solutiilor de dezinfectie a mainilor, pentru consumatori, in dreptul carora sa
fie afisate informatii referitoare la modalitatea si obligativitatea de utilizare a acestora.
10.Unitatea trebuie sa intreprinda permanent masuri de verificare a respectarii

acestor reguli pe intreaga perioada a mentinerii starii de urgenta.

IV. Masuri suplimentare recomandate a fi dispuse la nivelul pietelor agroalimentare.

Administratorii pietelor agroalimentare trebuie sa ia masurile necesare asigurarii unui
flux de personal optim prin care sa se asigure respectarea distantei sociale recomandata de
minim 1,5 metri intre cumparatori, dar si intre cumparatori si comercianti, stabilita de
Comitetul National pentru Situatii Speciale de Urgenta (CNSSU).

De asemenea, acestia trebuie sa se asigure de faptul ca sunt efectuate cu frecventa
adecvata (cel putin 1 data pe zi) actiuni de curatare/dezinfectie a pietei, la nivelul
pardoselilor, usilor de acces, dispozitivelor de expunere a marfii (tarabelor), cu care
consumatorii si comerciantii pot veni in contact.

Administratorii pietelor precum si producatorii agricoli/vanzatorii din cadrul acestor
piete, trebuie sa se asigure ca sunt respectate regulile generale de igiena si personalul dispune
de mijloace de protectie adecvata precum manusi sau masca de protectie (dupa caz).

La nivelul pietelor agroalimentare frecventate de un numar semnificativ de persoane,
este necesara amplasarea tavilor impregnate cu substante dezinfectante pentru incaltaminte,
precum si a solutiilor de dezinfectie a mainilor, pentru consumatori, in dreptul carora sa fie
afisate informatii referitoare la modalitatea si obligativitatea de utilizare a acestora.

De asemenea, se recomanda ca zonele de intrare in pietele agroalimentare sa fie
separate de zonele de iesire.

Va multumim pentru intelegere!
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